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Korv- och ostpaj

Ingredienser, 6 portioner

Pajdeg

3dl vetemjol

125 g kylskapskallt smor eller
margarin

[-1,5 msk iskallt vatten

Fyllning

300g korv

3,5 dl mjolk

3 st agg

100g gratangost

Ca 2 dm purjolok (ca 100g)
Salt, vitpeppar

MALTIDSSERVICE
www.pitea.se/maltider

GOr sa har:
Pajskal

|. Skdr smoret/margarinet i sma bitar.

2. Mixa i matberedare med mjolet till en smulig massa.
3.Tillsatt vatten och mixa snabbt ihop till en deg.
4.Tryck ut degen i pajform (ca 25cm i diameter).

5. Nagga och lat vila i kyl i 30 minuter. Satt pa ugnen pa
225grader.

6. Forgradda i 10-12 minuter.

Fyllning

7.Tarna korv och skar purjoloken i bitar. Fras hastigt i
stekpanna och lagg i pajskalet.

8.Stro over osten.

9. Blanda agg och mjolk och tillsatt lite salt och vitpeppar.
10. Hall blandningen i pajskalet

I'1. Gradda i mitten av ugnen , 200 gader i 30-40 minuter.

Servera med en god gronsallad och ev.
senapsdressing (se recept for remouladsas, men uteslut
gurkmix och valj dijonsenap istallet for vanlig senap).
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