
Korv stroganoff

Gör så här:

1. Skala och hacka gul lök. Strimla korven.

2. Bryn löken i en stekpanna.

3.Tillsätt vatten, buljongtärning, krossade

tomater och chilisås. Rör om.

4. Om du vill ha såsen lite tjockare, tillsätt

redning under omrörning. Låt koka upp.

5.  Vänd ner den strimlade korven och koka upp.

6. Smaka av med kryddor.

Servera med ris och grönsaker.

Smaklig måltid!

Ingredienser, 4 portioner

350 g falukorv

2/3 dl chilisås

1 ¼ dl vatten

1 dl mellanmjölk

1 ¼ dl krossade tomater

1 st gul lök

0,5-1 st köttbuljongtärning

1 msk redning (t.ex. maizena)

Svartpeppar
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